
【開講日およびテーマ】 

・ 第 1回 ６月１５日（火） ●簡単にできるフレンチ ～スグに役立つ情報満載～ 

・ 第２回 ７月２０日（火） ●家庭で出来る！美味しいスポンジケーキ 

・ 第３回 ８月１７日（火） ●究極中華 味のポイント 

 
 
 
 
 
 
 

京都東急ホテル(京都市下京区、総支配人 宮島芳明)では、２０１０年６月１５日より、料理長やパティシエ

など各分野のホテルシェフがプロの技を伝授する「クッキングアカデミー」を開講いたします。 

 

「クッキングアカデミー」は、担当シェフによる講習＆試食の 2部構成。講習では洋食・中華・デザートなどそ

れぞれの専門を極めたホテルシェフが、すぐに役立つ料理のコツや裏ワザなど料理上手になるヒントを大公開。

個性豊かなシェフによる楽しい講習の後は、とっておきのお料理をお召し上がりいただきます。「クッキングア

カデミー」限定のお土産もご用意いたしました。京都東急ホテルの味を是非ご自宅までお持ち帰りください。 

毎月火曜日開催、定員は各回 35 名様限定でお得な回数券もございます。詳細は以下の通りです。 

 

■■■■■ 京都東急ホテル「クッキングアカデミー」概要 ■■■■■ 

  

    

 

 

 

【実施時間】 １１：００～１３：００ 

     【実施内容】 ホテルシェフ講演（1 時間）／料理試食（1時間）☆毎回お土産付き 

     【参加料金】 お一人様 1 講座 ３，５００円（３講座一括お申し込み １０，０００円） 

     【 定 員 】 ３５名（毎回一週間前に締め切り） 

     【お申込み】  ホームページまたはレストラン Kazahana にてお申し込みください。 
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